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Pressemitteilung 
 

Eine Kochmütze für die Meierei im Bürgerpark 

 

Nicht nur der wohltuende und einzigartige Blick über den Bremer 

Bürgerpark oder das knapp hundertdreißig Jahre alte im Jugendstil 

eingerichtete Schweizer Chalet, sondern auch die Haute Cuisine der vom 

Park Hotel Bremen als Dependance betriebenen Meierei lockt jährlich viele 

Gäste. Gault Millau, der Reiseführer für Genießer, belohnt dieses Jahr das 

Team der Meierei für ihre kulinarischen Leistungen mit einer Kochmütze, 

drei Gabeln und 13 Punkten. 

 

Für absolut kochmützenwürdig hält Gault Millau u. a. den Salat von Avocado und 

Nordseekrabben, die Petersilienwurzelcreme mit Hummer Ravioli, die gebratene 

Makrele auf Gurken-Estragon-Gemüse oder das Kalbsschnitzel „Wiener Art“ mit 

lauwarmem Kartoffelsalat. „Wir alle freuen uns sehr über die Auszeichnung in 

diesem Jahr: Eine Kochmütze, drei Gabeln und 13 Punkte für die Meierei – das ist 

ein großer Erfolg für uns. Ich bin sehr stolz“, sagt Wilhelm Wehrmann, 

Geschäftsführender Gesellschafter des Park Hotel Bremen. 

 

Von Dienstag bis Sonntag zwischen 12.00 Uhr und 24.00 Uhr erleben die Gäste in 

der Meierei Bürgerpark mit der regionalen Küche und den klassischen 

norddeutschen Gerichten einen kulinarischen Hochgenuss. Reservierungen 

werden unter 0421 3408619 angenommen.  
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