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LOBBYLOBBYOnline-News aus dem 
Park Hotel Bremen

wöhnen möchten. „Abba Fever“

ist das Motto unserer rauschenden

Silvester-Party. Und auch in diesem

Winter wollen wir Sie im „Palais im

Park“ wieder mit internationalen

Künstlern und kulinarischen Höhe-

punkten verzaubern. 

Ein besonderes Kapitel widmet

sich unserer Dépendance „Höp-

ken’s Ruh“: In idyllischer Lage vor

den Toren der Stadt leitet Silke

Schicker das kleine Paradies mit viel

Engagement und Liebe.

Mit ein wenig Stolz möchten wir Ihnen mitteilen, dass das Park

Hotel Bremen in diesem Jahr zu den glücklichen Gewinnern des

„World Travel Award“ gehört. Eine Auszeichnung, die wir als

Verpflichtung betrachten. Wir freuen uns, wenn Ihnen unser

Newsletter gefällt, und wünschen Ihnen viel Spaß beim Lesen.

Frohe Festtage und einen rauschenden Start in ein gesundes und

glückliches 2007!

Willkommen! 
Liebe Leser, dieses ist die erste Ausgabe des neuen Online-News-

letters des Park Hotel Bremen. Viermal jährlich werden wir Ih-

nen zukünftig in dieser Form aktuelle Angebote und Arrange-

ments, Geschichten und Geschichte unseres Hauses vorstellen.

Denn auch in einem Hotel mit großem Traditionsbewusstsein gibt

es immer Neues und Neuigkeiten. Und Sie finden hier die Mög-

lichkeit, ganz bequem online zu buchen. 

Vor uns liegt die festlichste Zeit des Jahres. Im Mittelpunkt die-

ses ersten Newsletters stehen so auch die Weihnachtstage, an de-

nen wir Sie mit raffinierten Menüs und festlicher Gastlichkeit ver-
Wilhelm Wehrmann, 

Geschäftsführender Gesellschafter 
des Park Hotel Bremen

Aktuelles
:: Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
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Ein „Oscar“ für das 
Park Hotel Bremen

Den „World Travel Award“ verliehen zu bekommen, macht

glücklich und auch ein wenig stolz. Es bedeutet zu den Besten der

Besten zu gehören, denn der Preis stellt immerhin eine der höch-

ste Ehrungen in der internationalen Reise-

und Tourismusbranche dar. Die Auszeich-

nung  wurde in London im Rahmen einer

der größten Touristk-Messen der Welt,

dem „World Travel Market 2006“, über-

reicht. Marketingchef Ulrich Ponty nahm

den Preis entgegen, stellvertretend für alle

Mitarbeiter des Park Hotel Bremen, deren

herausragendes Engagement diesen Erfolg

Jedes Jahr wieder mit Spannung erwartet: die Vergabe

des „World Travel Award“. Der Preis ist für die Tourismus-

branche so wertvoll wie der Oscar für Hollywood-Stars.

Das Park Hotel Bremen wurde als führendes Resort- Hotel

Deutschlands ausgezeichnet.

Ulrich Ponty, Director of Sales & Marketing im Park Hotel Bremen, 
bei der Preisverleihung 

möglich machte. Der „World Travel Award“ wurde 1993 ins

Leben gerufen, um besonders herausragende Leistungen im Tou-

rismusbereich auszuzeichnen. In diesem Jahr wählten 167.000

internationale Reiseprofis und Beschäftigte von Reisebüros, darun-

ter 110.000 Reisebüro-Agenten, in mehr als 100 Kategorien die

besten Hotels, Airlines, Strände und Tourismusdienstleister aus.

Aktuelles
Willkommen!

:: World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
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Ein Wintertraum in der 
Hansestadt Bremen 

oder am 1. und 2. Weihnachtstag:
* Steinpilzcremesuppe mit rosa Pfeffer und Geflügelleberespuma

* Gänsebraten klassisch mit Beifußsauce, Bratapfel, 
Maronen, Rotkohl und Kartoffelklößen

* Schaum von Kokosnüssen und frischen Mangos 
im Ananas-Basilikumkompott und Orangensabayon

Preis: 49,– Euro pro Person exklusive Getränke

[ MEHR INFORMATION | BUCHUNGSMÖGLICHKEITEN ] 

Zum Beispiel Heiligabend:
* Variation von Gänseleber mit Apfel-Vanillesalat

* Schaumsuppe von Muskatkürbis

* Getrüffelte Maispoulardenbrust mit Portweinsauce,
Schwarzwurzelgemüse und Gewürzsoufflè

* Feuillettè von weisser Schokolade und Earl Grey
auf Passionsfruchtcoulis mit Curry-Karamelleis

Preis: 105,– Euro pro Person
inkl. Getränke (ohne Digestif)

Weihnachten zu festlichen Preisen in fürstlichem Ambiente

bietet das Park Hotel Bremen: ab 145,– Euro im Standard-

Einzelzimmer und 195,– Euro im Standard-Doppelzimmer.

Ein Vorgeschmack auf die Fest-Menüs, die jedem Gourmet

das Wasser im Munde zusammenlaufen lassen werden:

Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
:: Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
http://phb.reacore.net/cms/front_content.php?client=1&lang=1&idcat=3&idart=118
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Feiern Sie mit „Abba Fever“,

Deutschlands bester ABBA-Live-

band 2005, in das Night Fever

einer rauschenden Silvester-

Ballnacht. Die sorglose, lebens-

bejahende Atmosphäre der Se-

venties und ABBA-Evergreens

von „Waterloo“ bis „Money, Money, Money“ werden die Party-

stimmung der Nacht der Nächte beflügeln. In den schönsten und

exklusivsten Ballsälen Bremens kredenzen wir Ihnen zum

Auftakt ein köstliches 3-Gänge-Menü. 

Preis: 139,– Euro pro Person, 

inklusive Aperitif, 3-Gänge-

Menü, Bedienung und MwSt., 

exklusive Getränke

Einlass: 19:30 Uhr

Menübeginn: 20:00 Uhr

Tanzbeginn: 21:30 Uhr

Silvester 2006 / 2007 – Der Kultball für Jung und Alt

Die ABBA-Ballnacht im Park Hotel Bremen
Verbinden Sie doch Ihren Besuch des Kult-Silvesterballes  mit einer

Übernachtung im Park Hotel Bremen und erleben den Charme

unseres Grand-Hotels: Eine Übernachtung im Doppelzimmer für

zwei Personen bieten wir Ihnen schon ab 245,– Euro an – inklusi-

ve Frühstück, Nutzung des Wellness-Centers und Leading Spas

„Spa’rks“, Service und der z.Zt. gültigen Mehrwertsteuer.

(o.g. Angebote gelten ausschließlich auf Anfrage und nach Verfügbarkeit)

Ihre Reservierungen erbitten wir rechtzeitig in unserem 

Silvesterbüro unter Telefon (0421) 34 08 631.

� START �

[ MEHR INFORMATION | BUCHUNGSMÖGLICHKEITEN ] 

Aktuelles
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World Travel Award für
das Park Hotel Bremen
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� START �

Speichern   |   DruckenDer Online-Newsletter Winter 2006/2007 Kontakt & Impressum   |   Disclaimer

LOBBYLOBBYOnline-News aus dem 
Park Hotel Bremen

Palais im Park 
Nach drei erfolgreichen Spieljahren findet in diesem 

Winter erneut die beliebte Dinner-Show „Palais im Park“

im Garten des Park Hotel Bremen statt. 

:: Eine Übernachtung für zwei Personen im Doppelzimmer

:: Frühstück für zwei Personen

:: Nutzung des Wellness-Centers und Leading Spas 

„Spa’rks“, (Wellness pur auf 1.200 qm)

:: Besuch der Dinnershow im Spiegelzelt 

„Palais im Park“ inklusive des 4-Gänge-Menüs

:: Preis: ab 196,50 Euro pro Person

(gültig bis zum 27. Januar 2007 auf Anfrage, nach Verfügbarkeit)

[ MEHR INFORMATION | BUCHUNGSMÖGLICKEITEN ] 

Zwischen dem 24. November 2006 und dem 27. Januar 2007 kön-

nen Sie wieder in das nostalgische Ambiente des Spiegelzeltes vor

dem Park Hotel Bremen eintauchen. In diesem Winter wird nicht

nur eine neue Show präsentiert: Das Zelt wurde in diesem Jahr neu

erbaut und bietet nun Platz für bis zu 260 Personen. 

Die Meisterköche des Park Hotel

Bremen kredenzen ein speziell

arrangiertes 4-Gänge-Menü –

kleinen Gästen macht das Kinder-

menü Appetit. Für Akrobatik und

Comedy sorgt während des

Abends wieder ein hochkarätiges 

Ensemble internationaler Künstler. 

Preis: Dienstag – Donnerstag,

Sonntag: 99,– Euro p.P.

Freitag, Samstag:108,– Euro p.P.

Das „Palais im Park“-Arrangement:

Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

:: Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
http://www.palais-im-park.de/index.php?id=17
http://www.palais-im-park.de
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noch bis zum 23. Dezember:

Die Gans in der Meierei
Alljährlich läutet der Martinstag am 11.
November traditionell die Gänse-Saison
ein. Genießen Sie unser phantasievolles 
6-Gänge-Menü rund um das Geflügel 
für 69,– Euro pro Person.

4. Januar 2007 – 4. Februar 2007:

Neujahrs-Menü
Freuen Sie sich auf ein paar unvergessliche
Stunden: Wir servieren Ihnen anlässlich
des Neuen Jahres ein lukullisches 4-
Gänge-Menü inklusive Aperitif, je einem
Glas Weiß- / Rotwein sowie Mineralwasser
für 46,50 Euro pro Person.

Reservierungen in der „Meierei Bürger-
park“erbitten wir unter der Telefon-
nummer (0421) 34 08 619.

jeden Tag außer montags:

Winter-Gourmet-Menü
Kulinarische Köstlichkeiten zu einem win-
terlich inspirierten 4-Gänge-Menü arran-
giert und serviert im exklusiv romantischen
Landhausstil von „Höpken’s Ruh“. Preis:
45,– Euro pro Person inklusive begleiten-
den Weinen, Mineralwasser und Kaffee

Mittwoch, 14. Februar 2007:

Romantik pur für alle
Verliebten
Überraschen Sie Ihre Liebste oder Ihren
Liebsten zum Valentinstag mit einem 
5-Gänge-Menü. Preis: 65,– Euro pro Per-
son inklusive Aperitif, begleitenden
Weinen und Kaffee.

Reservierungen im „Landhaus Höpken’s
Ruh“ erbitten wir unter der Telefon-
nummer (0421) 20 58 53.

31.12.2006:

Silvester im Leo’s
Feiern Sie den Jahreswechsel mit einer 
rauschenden Party in unserer Dépendance
„Leo’s“. DJ Marco Fricke und DJ Hornee
sorgen mit Club Music, House und Classics
für das passende Ambiente. Preis: 49,–
Euro pro Person inklusive Empfangs-
getränk, Buffet und Mitternachtssekt.  

Reservierungen erbitten wir unter der
Telefonnummer (0421) 21 75 80.

Veranstaltungen im Leo’s
Lassen Sie im „Leo’s“ Ihre eigene Party
steigen! Wir unterbreiten Ihnen jederzeit
gern ein individuelles Angebot für Ihre
Veranstaltung. 

Wir freuen uns auf Ihren Anruf unter der
Telefonnummer (0421) 21 75 80.

Meierei Bürgerpark: Höpken’s Ruh: Leo’s Café, Bistro, Bar Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

:: Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
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Wir stellen vor: Höpken’s Ruh

Zu Gast im kleinen Paradies

Der Reeder und Tabakkaufmann

Johann Höpken (1801 – 1877) hat-

te der Stadt das Anwesen einst ver-

macht, mit der Auflage, dass es

seinen Namen tragen sollte. „Höp-

ken’s Ruh“ in Oberneuland ist den Bremern lieb und teuer. Was

nach dem Krieg zerstört war, wurde mit großem Engagement

wieder aufgebaut und angepflanzt. So auch die sieben Linden,

die Flaneure in  eine schattige Oase unterm Blätterdach einladen.

Weitläufige Wiesen, eine tiefe Eichenallee, ein exotischer Mai-

glöckchenbaum und andere blühende Exoten: Das alles bietet der

Park Höpken's Ruh. Im „Landhaus Höpken’s Ruh“ finden Sie

acht sehr individuell eingerichtete Zimmer, ein behagliches Ka-

minzimmer, sowie kulinarische Kreationen aus regionaler und

internationaler Küche. Die charmante Gastgeberin Silke

Schicker und ihr Team lesen ihren Gästen nahezu jeden Wunsch

von den Augen ab und vervollkommnen das harmonische Ambi-

ente. Auch auf Seminare und private Feiern ist das Haus bestens

vorbereitet: Das stilvoll eingerichteten Efeu- oder Rosenzimmer

gibt jeder Veranstaltung den richtigen Rahmen. Wie gesagt:

„Höpken’s Ruh“ ist ein kleines Paradies.

[ www.hoepkens-ruh.de ]

Inmitten einer sieben Hektar großen romantischen Parkanlage liegt das 

Landhaus Höpken’s Ruh, Dépendance des Park Hotel Bremen: Ruhe 

und Entspannung pur im eleganten Ambiente französischen Landhausstils,

Die Orangerie (links und Mitte) zeigt sich im französischen Landhausstil.
Die eleganten Schlafzimmer (rechts) bieten eine entspannte Atmosphäre.

Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
:: Unsere Dépendance:

Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
http://www.hoepkens-ruh.de
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Eine Expertin 
in Sachen Genuss

Silke Schicker, Jahrgang 64, brachte es zunächst als Floristin zur

Meisterschaft und absolvierte dann eine Restaurantfachlehre.

So ganz nebenbei kann sie noch eine Ausbildung als Tea-Maste-

rin im renommierten „Teehaus Ronnefeldt“ vorweisen. Beste

Voraussetzungen für eine Gastronomin, den Aufenthalt ihrer Gäs-

te zu einem ganz besonderen Erlebnis werden zu lassen. Zumal

die leidenschaftliche Tänzerin selbst ein Genussmensch mit viel

Sinn für Ästhetik ist. Ihr Credo: „Gastgeberin zu sein, heißt für

mich, Wünsche zu erahnen, zu sehen, bevor mein Gegen-

über sie überhaupt ausgesprochen hat. Dazu gehört ein

Team, das diese Philosophie teilt und Freude daran hat, dem

Gast eine glückliche Zeit in diesem Haus zu bereiten.”

Wenn Silke Schicker Ferien macht, dann am liebsten an der See:

„Das Meer, der Strand, das Rauschen der Wellen – nichts ist ent-

spannender, als barfuß am Strand zu laufen und die Seele bau-

meln zu lassen.“ Da ist es ein Glück, dass Bremen nicht allzu weit

von  Nord- und Ostsee entfernt ist. Auch im Alltag hat die Mutter

eines 16-jährigen Sohnes ein Rezept zur Entspannung: „Sinn-

liche Genüsse, auch kulinarischer Art, in schöner Atmos-

phäre zu erleben, kann wie Urlaub sein.“

Seit November 2005 ist Silke Schicker Chefin des 

„Landhaus Höpken’s Ruh“. Für sie genau der richtige Ort:

Die idyllische Lage im Park entspricht ihrer Liebe zur

Natur, die anspruchsvolle Aufgabe ihrem Verständnis 

von Engagement und Gastlichkeit.

Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

:: Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
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V.i.S.d.P.: Wilhelm Wehrmann, Park Hotel Bremen Betriebs-GmbH, Im Bürgerpark, 28209 Bremen, Vertretungsberechtigter Geschäftsführer: Wilhelm Wehrmann, Dirk

Iserlohe, Registergericht: Amtsgericht Bremen, Registernummer: HRB 20679, Umsatzsteuer - Identifikationsnummer gemäß § 27 a, Umsatzsteuergesetz: DE 220051213.

Kontakt:

Park Hotel Bremen Betriebs-GmbH
Im Bürgerpark, 28209 Bremen

E-Mail: relax@park-hotel-bremen.de

Internet: http://www.park-hotel-bremen.de

Telefonisch erreichen Sie uns unter:

Allgemein: +49(0)421 3408-0 

Spa’rks-Rezeption: +49(0)421 3408-686

Douglas beauty spa: +49(0)421 3408-608

Coiffeur Katharina: +49(0)421 3408-557

Kostenpflichtige Angebote:

Wir bieten Ihnen in unserer „Roten Halle“ den exklusiven Frisörsalon

„Coiffeur Katharina“ an. Bitte nehmen Sie eine Reservierung unter

der Telefonnummer +49 (0)421 3408-557 vor. Weitere Informa-

tionen finden Sie unter www.coiffeur-katharina.de.

Anwendungen in der Beauty-Farm „Douglas beauty spa“: Pediküre,

Maniküre, Gesichts- und Körperpflege, Massagen, Thalasso-Bäder

und asiatisches Luxus-Treatment, Hamam-Massage (= türkische

Peeling-Massage, nur für Hausgäste und Clubmitglieder). Weitere

Informationen finden Sie unter www.park-hotel-bremen.de

Zudem bietet das Park Hotel Bremen seinen Gästen einen

Gesundheits-Check-up, zwei Solarien, die „Spa’rks Bar“ mit Erfri-

schungsgetränken und Snacks, sowie einen Shop mit eleganten

Accessoires und exklusiver Sportbekleidung.

Anreise:

Hier finden Sie den schnellsten Weg zu uns.

Für den Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschließlich deren Betreiber verantwortlich.

Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
:: Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken's Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/
http://www.coiffeur-katharina.de
http://www.park-hotel-bremen.de
http://www.park-hotel-bremen.de
mailto:relax@park-hotel-bremen.de
http://phb.reacore.net/cms/front_content.php?idcat=15&lang=1
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Disclaimer / Haftungsausschluß

1. Inhalt des Online-Angebotes
Dieses Online-Angebot dient ausschließlich der unverbindlichen Information des
interessierten Publikums. Verbindliche Erklärungen oder Auskünfte erteilen wir aus-
schließlich im Rahmen individueller Kommunikation; davon ausgenommen ist ledig-
lich die Online-Reservierung über www.lhw.com. Wir übernehmen keinerlei Ge-
währ für die Aktualität, Korrektheit, Vollständigkeit oder Qualität der in unserem
Online-Angebot bereitgestellten Informationen. Haftungsansprüche gegen uns we-
gen Schäden gleich welcher Art, die durch die Nutzung oder Nichtnutzung der dar-
gebotenen Informationen bzw. durch die Nutzung fehlerhafter und unvollständiger
Informationen verursacht wurden, sind ausgeschlossen. Im übrigen haften wir nur,
wenn uns Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit nachgewiesen wird. Alle Angebote sind
freibleibend und unverbindlich. Wir behalten uns jederzeit vor, Teile der Seiten oder
das gesamte Angebot ohne gesonderte Ankündigung zu verändern, zu ergänzen,
zu löschen oder die Veröffentlichung zeitweise oder endgültig einzustellen.

2. Verweise und Links
Soweit unser Online-Angebot direkt oder indirekt auf fremde Webseiten außer-
halb unseres eigenen Online-Angebotes verweist („Hyperlinks“), haben wir uns
vor dem Setzen der Links davon überzeugt, dass auf diesen fremden Webseiten
keine rechtswidrigen Inhalte erkennbar sind. Wir weisen jedoch darauf hin, dass
wir auf die aktuelle und zukünftige Gestaltung dieser Seiten keinen Einfluss
haben. Wir distanzieren uns vorsorglich von etwaigen unbemerkt gebliebenen
oder nachträglich eingefügten rechtswidrigen Inhalten und bitten die Nutzer unse-
res Online-Angebotes gegebenenfalls um Hinweise. Für illegale, fehlerhafte oder
unvollständige Inhalte und insbesondere für Schäden, die aus der Nutzung oder
Nichtnutzung solcherart dargebotener Informationen entstehen, haftet allein der
Anbieter der Seite, auf welche verwiesen wurde, nicht derjenige, der über Links
auf die jeweilige Veröffentlichung lediglich verweist.

3. Urheber- und Kennzeichenrecht
Wir sind bestrebt, in allen Publikationen Urheberrechte an den verwendeten
Bildern, Grafiken, Tondokumenten, Videosequenzen und Texten zu beachten, von
uns selbst erstellte Bilder, Grafiken, Tondokumente, Videosequenzen und Texte zu
nutzen oder auf lizenzfreie Grafiken, Tondokumente, Videosequenzen und Texte
zurückzugreifen. Alle innerhalb des Internetangebotes genannten und ggf. durch
Dritte geschützten Marken- und Warenzeichen unterliegen uneingeschränkt den
Bestimmungen des jeweils gültigen Kennzeichenrechts und den Schutzrechten der
jeweiligen eingetragenen Eigentümer. Das Urheberrecht für unser Online-Angebot
selbst einschließlich der dort veröffentlichte, von uns selbst erstellten Objekte bleibt
allein bei uns. Eine Vervielfältigung oder Verwendung solcher Bilder, Grafiken,
Tondokumente, Videosequenzen und Texte in anderen elektronischen oder ge-
druckten Publikationen ist ohne unsere ausdrückliche Zustimmung nicht gestattet.

4. Datenschutz
Sofern innerhalb unseres Online-Angebotes die Möglichkeit zur Eingabe persönli-
cher oder geschäftlicher Daten (Emailadressen, Namen, Anschriften) besteht,
erfolgt die Preisgabe dieser Daten seitens des Nutzers auf ausdrücklich freiwilliger
Basis. Wir nutzen solche Daten ausschließlich zu dem Zweck, zu dem sie uns über-
mittelt wurden. Die Inanspruchnahme und Bezahlung aller angebotenen Dienste
ist - soweit technisch möglich und zumutbar – auch ohne Angabe solcher Daten
bzw. unter Angabe anonymisierter Daten oder eines Pseudonyms gestattet. Die
Nutzung der im Rahmen des Impressums oder vergleichbarer Angaben veröffent-
lichten Kontaktdaten wie Postanschriften, Telefon- und Faxnummern sowie Email-
adressen durch Dritte zur Übersendung von nicht ausdrücklich angeforderten
Informationen ist nicht gestattet. Rechtliche Schritte gegen die Versender von
sogenannten Spam-Mails bei Verstößen gegen dieses Verbot sind ausdrücklich
vorbehalten.  

Aktuelles
Willkommen!

World Travel Award für
das Park Hotel Bremen

Arrangements
Weihnachten: Ein Wintertraum

Silvester: Die ABBA-Ballnacht 
im Park Hotel Bremen

Palais im Park:
Die Dinnershow im Spiegelzelt

Kulinarischer Kalender 
aus unseren Dépendancen

Wir stellen vor
Unsere Dépendance:
Höpken’s Ruh

Kennen Sie eigentlich
Silke Schicker?

http://www.sdlh.de
http://www.lhw.com/

